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Saisonale Empfehlungen
Seasonal recommendations

Carpaccio dimanzo 24
Rinderfilet-Carpaccio mit schwarzem Triiffel

Beel tenderloin carpaccio with black truffles
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Insalata di asparagi 17
Spargelsalat griin-weif3 mit Cherrytomaten
und Stracciatella-Burrata

Jisparaqus salad with cherry tomatoes
and stracclatella burrata
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fisparagi gratinati 19
gratinierte Spargel, Parmaschinken,
geriebener Parmesan
Gratinated asparaqus, Farma ham,
grated Farmesan
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Tagliarini al tartufo nero 25
mit schwarzem Traffel im Parmesannest

with black truffles in parmesan nest
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Pennette con asparagi 16
mit weifd-griinem Spargel, Cherrytomaten,
Spargelfond
with white-green asparaqus, cherry tomatoes,
asparagus fus
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fisparagi con tartufo di stagione 23
Weifer Spargel mit Spiegelei
und schwarzen Triiffeln
with asparaqgus with fried eqq
and black truf

Tagliata di vitello con asparagi 36
Ralbsriickenschnitte mit weifdem Spargel,
Rosmarinkartoffeln, zerlassener Butter
Veal loin slices with white asparaqus,
rosemary polatoes, melled butler
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Filletto di salmone con asparagi 32

Gebratener Lachsfilet mit weifdem Spargel,

Rosmarinkartoffeln, zerlassener Butter
Salmon fillet with white asparagus,
rosemary polatoes, melted butter

Comy=29
Weinempfehlung

Wein recommendation

Bricco Lagotto Flasche 0,751 29
Weifdwein - Roero firneis

Bricco Lagotto Flasche 0,751 28
Rotwein - fippassimento

Cesy==9
Digestivo d* Estate

Tipico del Veneto

Sgroppino alle fragole 9
trdbeersorbet, Frosecco, Minze
Strawberry sorbet, prosecco, mint



