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CUCINA ITALIANA

Antipasti / Vorspeisen

Zuppa di pesce alla Mediterranea Mediterrane Fischsuppe

Zuppa di zucca Kiirbiscremesuppe mit fimarettini

fAintipasto misto ,fibbraccio” Vorspeiseteller nach firt des Hauses

Bruschetta Tradizionale

Tatar di tonno ¢ avocado Thunfisch-fivocado-Tatar

Carpaccio di manzo Rinderfiletcarpaccio mit schw. Triiffel 25 /..mit Rucola und Parmesan
Carpaccio di polpo Oktopuscarpaccio, Zitrone-Orangen-Vinaigrette

Burrata mit lauwarmen Cherrytomaten und frischen Krautern

Melanzane al forno tiberbackene fluberginen, Mozzarella, fomatensauce
Vitello Tonnato Classico

Birnencarpaccio mit gebackenem Ziegenkase, Wildkrautersalat, Honig, lliisse

Insalate / Salate
Insalata ,,Bellissimo fiutunno® Bunter Salat, karamellisierten Maronen, Rinderstreifen
Insalata ,Vista sul Mare" Salatbouquet mit gebratenen Edelfischen
Insalata di finocchi ¢ arance Fenchel-Orangensalat mit Flusskrebsen an Zitronenvinaigrette
Pasta / Nudeln
Tagliarini al tartufo nero Piemontese mit schwarzem Iriiffel im Parmesannest
Pappardelle mit getriiffelte Kalbsragout
Spaghettini i 0 P mit Gambas, Cherrytomaten, Rucola
Paccheri con salsiccia mit Fenchel-Salsiccia und Kichererbsen
Fiocchetti mit Birnenfiillung in Parmesancreme
Tortellacci con la zucca mit Kiirbisfiillung, Salbeibutter, gehobelter Parmesan
Fettuccine mit gebr. Lachs, Rote Pesto und Pinienkerne
Highlight im Abbraccio Linguine mit Pistazien-Pesto und rosa Thunfisch
Carne / Fleisch
Carré d'agnello alle erbe Lammkarree mit frischen Krautern
Bistecca di manzo Premium Beef Rumpsteak mit griiner Pfeffersauce
Fegato di vitello burro-salvia Kalbsleber in Salbei-Butter oder ,alla Veneziana“
Scaloppine di vitello al limone Kalbsschnitzelchen an Zitronensauce
Pesce / Fisch
Salmone, Label Rouge“ Lachsfilet in Prosecco-Basilikumsauce
Gebratener Oktopus mit Oliven, Kapern und frischen Krautern
Bistecca di tonno rosa gebratenes Thunfischsteak
Piatto misto di pesce Edelfischvariation mit Krauter de Provence

Dolci-Formaggi / Dessert-Kise

Semifreddo all Limoncello 9 Panna cotta mit Beeren
Tiramisu 8 fiffogatto al imaretto
Schokotortchen mit Vanilleeis 10 Tartufo scuro classico
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